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Technische Änderungen vorbehalten. • Subject to technical modifications and errors. • Les données peuvent subir des variations et être modifiées sans préavis.08/2015

• Ausführung Stahlblech lackiert
• Thermostatische Analogkontrolle der 
   regelbaren Temperatur von 0 °C bis 450 °C 
• Unabhängige obere und untere Temperaturregelung
• Innenisolierung mit Steinwolle
• Innenbeleuchtung
• Backstein aus feuerbeständigem Stein
• Backkammer je: B 620 x T 620 x H 140 mm, 
   2x 4 Pizzen Ø 30 cm
• Temperatur bis 450 °C
• Anschlusswert: 10 kW / 400 V 50 Hz 3 NAC
• Maße: B 885 x T 790 x H 710 mm

• Model varnished steel panel 
• Thermostatic analog control of 
   adjustable temperature from 0 °C to 450 °C
• Independent upper and lower temperature control
• Inner insulation with rock wool
• Inner lighting
• Baking stone made of fire proof rock
• Baking chamber each: W 620 x D 620 x H 140 mm, 
   2x 4 pizzas Ø 30 cm
• Temperature up to 450 °C
• Power: 10 kW / 400 V 50 Hz 3 NAC
• Size: W 885 x D 790 x H 710 mm

• En tôle d‘acier laquée 
• Thermostat analogique de 0 °C à 450 °C
• Températures de la voûte et de la sole 
   réglables séparément
• Isolation par laine minérale
• Éclairage intérieur
• Sole en pierre réfractaire
• 2 enceintes, chacune : L 620 x P 620 x H 140 mm, 
   2x 4 pizzas Ø 30 cm
• Température : jusqu‘à 450 °C
• Puissance : 10 kW / 400 V 50 Hz 3 NAC
• Dimensions : L 885 x P 790 x H 710 mm

Backkammer je: 
3 Maße: B 620 x T 620 x H 140 mm
3 2x 4 Pizzen Ø 30 cm

Baking chamber each: 
3 Size: W 620 x D 620 x H 140 mm
3 2x 4 pizzas Ø 30 cm

2 enceintes, chacune :
3 Dimensions : L 620 x P 620 x H 140 mm
3 2x 4 pizzas Ø 30 cm


